CONCOURS

Un joli palmarés pour les olives et
huiles d'olive Sud de France !

Le 8 avril a la Chambre d'agriculture de Carcassonne se tenait le concours Sud de
France des huiles et olives. Au total 17 médailles et 3 coups de coeur ont été décernés.
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|

Olivier Nasles, président de I'Afidol, a également abordé les points
d’actualité de la filiere oléicole et a évoqué la bataille sur le diméthoate.

to instantanée des pro-

duits, il existe depuis une
quinzaine d’années et donne un ju-
gement de valeur et ['occasion de
remettre des prix en or, argent et
bronze’; a déclaré Olivier Nasles, le
président de I'Afidol lors de la re-
mise des prix du concours Sud de
France. Un concours qui a mis a
I"'honneur une vingtaine d'entre-
prises régionales avec une soixan-
taine d'échantillons. Olivier Nasles
en a profité pour aborder les diffé-
rents points d'actualité de la filiere
oléicole. Il a ainsi indiqué qu'au
pays de l'olive verte, la bataille se
jouait en ce moment sur le dimé-
thoate. “Pour I'heure, la bataille se
focalise sur la cerise mais le dimé-
thoate concerne aussi la lutte
contre la mouche de l'olive’; a-t-il
martelé en estimant que la posi-
tion du ministre était dogmatique.
“Il faudra un arrété d'interdiction
d'importation des cerises par
exemple, on a donc du mal a suivre
cette position dogmatique’; a-t-il
estimé. Une dérogation d'utilisa-
tion du diméthoate a été deman-
dée pour 120 jours de la mi-juillet
a octobre, “je suis prudent dans l'es-
poir quelle aboutisse et nous avons

V7 C e concours est une pho-

le soutien sans faifle des syndicats. Le
diméthoate est un vrai probléme
pour l'olive de table qui n'est plus
commercialisable si elle est piquée
par la mouche. Nous avons le méme
cas de figure pour les néonicotinoides
que l'on peut utiliser sur les oliviers’,
estime encore Olivier Nasles. Quant
a la récolte 2015/2016, il annonce
que la production devrait dépasser

les 5 200 tonnes voire 5 400 tonnes

avec la Corse.

Inquiétudes sur

la prochaine campagne
Enfin, sur la récolte a venir il est
plus inquiet. Sur les conditions cli-
matiques exceptionnelles de cet hi-
ver, “il n'y a quasiment pas eu de
froid, les populations de mouche
nont pas été amoindries. Attention a
ce que f'on ne vive pas une deuxiéme
année de crise comme il y a deux ans,
ce serait tres difficile pour la filiére.”
Sur la bactérie Xylella fastidiosa, “la
situation est stabilisée, la souche pré-
sente dans les Pouilles en ltalie nest
pas présente en France. Nous faisons
des tests de vaccin a base denzyme,
on attend la validation pour un pro-
jet européen qui pourrait bénéficier
de 15 millions dleuros intitulé Lubixyl.
Cest un projet trés international (il re-

groupe 22 universités, 34 labora-
toires, 15 organismes techniques et
professionnels de 15 pays dont 7 de
I'Union européenne, NDLR), le but
n'est pas de trouver des solutions par
la chimie mais des traitements utifi-
sables en agriculture bio.”

D'autres projets sont aussi soute-

-nus par 'Afidol pour trouver les vec-

teurs susceptibles de porter la ma-
ladie et les recenser avec I'Inra.

17 médailles et trois
coups de cceur !

Au total 3 médailles ont été remises
pour des olives de table, 14 mé-
dailles ont récompensé les huiles et
3 coups de ceceur ont été décernés.
Cefte année, le concours a vu quel-
gues petits changements. En olives

de table, la Picholine par exemple
était absente. Et en huile d'olive, les
catégories ont été simplifiées : AOP
huile d'olive de Nimes, fruité vert,
fruité mur et gout a I'ancienne. Par-
mi les lauréats, Brigitte Galundo,
responsable du moulin du Sou, co-
opérative La Cavale a Limoux rap-
porte : “on avait déja remporté des
prix coup de cceur mais cette année
avec cette médaille cest maintenant
le fruit du travail du moulin qui est ré-
compensé. Cest toute I'équipe du

“moulin et les producteurs qui sont

ainsi médaillés’; senthousiasme-t-
elle. Ainsi, pour un an, les entreprises
primées deviendront les ambassa-
drices de l'oléiculture régionale. B
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Les huiles et olives récompensées

(Lucques vertes)

i AOP huile d’olive de Nimes

uile d’olive de France fruité vert

Huile d’olive de France fruité mdr

i b Médaille de bronze : SARL Domaine de Pierredon (Picholine)
! B Médaille d'or : Moulin a huile Paradis (Assemblage).

.............................................................................

Olive de France vertes Lucques non pasteurisées
P Médaille d’or : huilerie confiserie coopérative de Clermont I'Hérault

Olive de France vertes Lucques pasteurisées
b Médaille d'or : coopérative I'Oulibo (Lucques)

AOC Lucques du Languedoc non pasteurisées
P Médaille d’or : coopérative I'Oulibo (Lucques du Languedoc AOC)

b Médaille d'or : SARL Domaine de Pierredon (Picholine AOP)
b Médaille d’argent : Moulin a huile Paradis (Picholine)

Médaille d’argent : SARL Domaine Pierredon (Aglandau)
Médaille d'argent : SCA Les moulins de Villevieille et Pignan (Bouteillan)
b Médaille d'or : SCEA Galinette (Assemblage)
) Médaille d’or : Moulin a huile Paradis (Assemblage)
» Médaille d’or :Moulin a huile Paradis (Bouteillan)
¥ Coup de coeur: Moulin de la Restanque (Oliviere)
P Coup de ceeur : L'olivéne (Picholine)

H .

b Médaille d’argent : SCEA La Canterran (Oliviére)
]

]

: b Médaille d'argent : coopérative La Cavale moulin du Sou (Oliviére)
i b Médaille d'or : SCEA La Canterrane (Oliviére)

| b Médaille d'or : Moulin du Llevant (Oliviére)

i b Médaille d'or : SCA les moulins de Villevieille et Pignan (Negrette)
i b Coup de cozur : Moulin de la Restangue (Lucques)

i Huile d'olive de France goiit a I'ancienne .

Soutien 3

lors que le secteur de la sala-
A de connait actuellement

d'importantes pertes, no-
tamment pour les maraichers des
Pyrénées-Orientales, les élus régio-
naux réunis en commission perma-
nente ont adopté le 14 avril a 'una-
nimité, sur proposition de Carole
Delga, présidente de la Région Lan-
guedoc-Roussillon-Midi-Pyrénées,
une aide de prés de 300 000 € pour
soutenir la formation profession-
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a formation professionnelle
des salariés de la filiere salade

nelle des salariés d'entreprises pro-
ductrices de salade.
Ce programme, porté par le Fonds

d'assurance formation des salariés’

des exploitations et entreprises
agricoles (FAFSEA), permettra aux

entreprises de Ia filiére touchées

par le chdémage partiel de former
leurs salariés, de sécuriser leurs par-
cours professionnels et de faire face
a la crise économique quelles tra-
versent depuis cet hiver.

Prés de 300 personnes pourront in-
tégrer des formations mises en
ceuvre avec deux objectifs :

- le maintien des emplois souvent
peu qualifiés grace a une remise a
niveau des connaissances de base;
— le soutien aux mutations des en-
treprises par la formation tech-
nigue de leurs salariés.

Ces actions de formation seront
lancées essentiellement sur le dé-~
partement des Pyrénées-Orientales

mais également sur d’autres bas-
sins de production de la région, no-
tamment le Gard.

Elles s'intégrent dans un ensemble
de mesures prises par la Région
pour soutenir cette filiere en diffi-

culté : la salade sera le produita

I'honneur du salon Medfel (salon
professionnel dédié a la filiere des
fruits et légumes des pays du bas-
sin méditerranéen) qui se tiendra
du 26 au 28 avril 4 Perpignan. B

Fermeture de

i la MSA Grand Sud le 6 mai
i Les services de la MSA Grand Sud

seront exceptionnellement fermés
vendredi 6 mai. Le site internet
www.msagrandsud.fr et ses services
resteront accessibles. Les adhérents
pourront effectuer leurs consulta-
tions ou déclarations. Les accueils
ouvriront de nouveau leurs portes

aux horaires habituels lundi 9 mai.

L'été sera rosé
avec I'AOC Corbiéres

’AOC Corbieres réunit plus de 1 300 vi-
gnerons créateurs qui ceuvrent pour
produire un vin de trés bonne quali-
té et représente la-plus grande ap-
pellation du Languedoc. Le 31° con-
cours interprofessionnel des grands
vins de Corbiéres a récompensé 8 vins
sacrés médailles d'or 2016 : Les Do-
maines Auriol, cuvée Chatelaine
Saint Auriol ; Domaine Py, cuvée
Jules ; Vignobles Cap Leucate, cuvée
Tresmoulis ; Domaine Serres Mazard,
cuvée Lorigine ; Chateau de Vauge-
las, cuvée Prestige Rosé ; Les Vigne-
rons de Camplong, cuvée Peyres
Nobles ; Chateau Fabre Cordon, cu-
vée Printemps d’Amandine ; Chateau
Maylandie, cuvée Lo Solelh. Le rosé
représente 8 % de la production to-
tale en 2015 et a gagné sa place sur
les tables pour accompagner I'été.

Orientations budgétaires
de la région LRMP

Lors de son assemblée pléniere le
15 avril, la région LRMP a décidé de
ses orientations budgétaires 2016.
La priorité est portée sur I'€ducation

- et la formation. Pour le secteur agri-
culture, la Région “mise sur l'accom-

pagnement des filieres de I‘élevage
impactées par les crises écono-
miques et/ou sanitaires et la mise en
ceuvre des programmes de déve-
loppement rural permettant aux fi-
lieres agricoles, agro-alimentaires et
bois de bénéficier du Feader (...).
Leffort de la Région se poursuivra

en matiére de soutien aux filiéres de

qualité sous la banniére Sud-Ouest
France, ainsi que dans le cadre des
opérations Sud de France. La Région
renforcera aussi ses aides en faveur
de l'agriculture biologique en pour-
suivant l'effort au niveau des inves-
tissements des exploitations et de la
structuration de la filiere (...)" et “sou-
tiendra l'introduction. des produits
agricoles locaux issus de l'agriculture
bio et durable dans les cantines des
établissements d'enseignement. Elle
poursuivra son appui aux filieres frui-
tieres et légumiéres. Un programme
nouveau sera déployé sur tout le ter-
ritoire régional pour accompagner
les exploitations touchées par lI'in-
fluenza aviaire!”

Balades gourmandes
en Montagne Noire

Trois balades guidées a la journée
sont organisées en Montagne Noire
(secteur Minervois, limitrophe Hé-
rault, Tarn, Aude). De niveau facile
pour toute la famille, ces balades na-
ture vous méneront de fermes en
parcelles a travers de beaux pay-
sages, a la rencontre d'agriculteurs
locaux gui discuteront avec vous de
leur activité et feront déguster leurs
produits. Pique-nique tiré du sac,
marché des producteurs en fin de
balade, jeux pour les enfants.

» 14 mai: départa 11 h de la Métai-
rie de Bezoin (34210 Ferrals-les-
Montagnes)

b 15 mai: Départ a 10 h de Roqueca-
ve (34210 Ferrals-les-Montagnes)

P 5 juin : Départ a 10 h de la Maison
de ['Abeille (34210 Cassagnoles).
Plus d'infos et inscriptions :

04 67 06 23 39,

i accueil frcivamlr@gmail.com
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